
              Ingrédients:

- 5 œufs 
- 10 cl d'eau
- 250 g de farine de matsa
- 3 cuillères à soupe d'huile
- du sel et du poivre

        Préparation:

- battre les œufs
- ajouter l'eau, la farine et l'huile
- saler et poivrer
- laisser au frais pendant 1 heure
- former les boulettes
- pocher les boulettes à l'eau frémissante
  pendant 15 minutes
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Recette pour 6 personnes


